ENTREES
PLATS DE

LIME MAYONNAISE

SCHNECKEN _ /7 LA S E M A I N E

KNOBLAUCHBUTTER | ANIS
ESCARGOTS | GARLIC BUTTER | ANISE
ROASTBEEF _ /0
KOPFSALAT _ /2 RUCOLA | SAUGE TARTAR
VINAIGRETTE | RADIESCHEN ROAST BEEF | ARUGULA | TARTAR SAUCE
LETTUCE [ VINAIGRETTE | RADISH

AUSTERN NO°3 [FINE DE CLAIRE]

STUCK _ 4,50 | 1/2 DUTZEND _25 KALBSRAGOUT _ 24

PILZE
VEAL RAGOUT [ MUSHROOMS

LE TARTAR

LACHS _ 23
SPARGELGEMUSE
SALMON | ASPARAGUS VEGETABLES
DU CHEF _ 26

200GR | AVEC FRITES

LE CLASSIQUES

BOUILLABAISSE _ /9
SAUGE ROUILLE

RAVIOLI _ 2/

TRUFFELRAHM | SPINAT
RAVIOLI | TRUFFLE GREAM | SPINACH

KALAMANSI SORBET _ 8

TAJINE [VEGAN] _ 25

BULGUR | DATTELN | BERBERITZEN | KORIANDER
BULGUR | DATES | BARBERRIES | CORIANDER
+MERGUEZ _ 29

2 GANGE _ 30

STEAK FRITES MIT SAUCE BEARNAISE 3 GANGE _ 35
STEAK FRITES WITH BEARNAISE SAUCE

ENTRECOTE [260 GR] _ 38




	Folie 1

